餅つきの反省会２／８の１３時～
業者について：
・盛り上げが良かった。
・練りをやってくれた
・トッピングは、
・もちのサイズは丁度良かった。最初は大きかったが、途中でサイズを調整した（小さくした）
・整理券の発行は良かった
・整理券と台帳の消し込みと餅交換作業が良かった
・参加者の餅つきをした人が多かった。大人もいた
・スタート時間を１２時ごろではどうでしょうか（１２時５０分ごろ終了のため）
・トッピングの作業台を向かい合わせ（二列）にした方が作業性が良い
・番号を荻原さんが呼んで整理した・・・・受け取りが整理できて無駄な列ができなかった。
・最後の残りしろについては、残り券との数量で、券のない参加者にも食べて頂くように配慮できた。
・持ち帰りも可にしたらどうか
・同じ餅の量で４回つくようにしたらよい
・集会室の机の配置は今回のものでＯＫ（食べるところの机）
・皿は楕円形にしてもらえるか・・・場合によったらこちらで用意する
・トッピングは４つでよかった。
・あんこの盛りつけが一番大変
・配膳テーブルは幅を広くした方がよい。
・切り出した餅を皿にも盛りつける作業者は少人数がやりやすい（一人）
・お持ちのサイズ調整が結構たいへんだった。
・配膳作業台は、二台並べた形態とする（決定）
・整理券がもらえなかった人がかわいそうだった。
・餅の切り出しサイズを小さくして、整理券は８０が良いのでは
・ポスターの開示を８０人分で売り切れごめんとの表示をする。
・受付のストーブが暖かくて良かった。
・



